Tageskarte vom 18. September 2026
- taglich wechselnd! -

Geschmorte Ochsenbacken in Balsamicojus mit
frischen Bandnudeln und kleinem Gartensalat

Zwei panierte Koteletts vom frankischen Landschwein
in Butterschmalz gebraten mit Petersilienkartoffeln
und Rahm-Wirsing

Ein paniertes Kotelett vom frankischen Landschwein
in Butterschmalz gebraten mit Petersilienkartoffeln
und Rahm-Wirsing

Halbe gefilite Bauern-Ente mit hausgemachten
KartoffelkloBen und Rahm-Wirsing

Ofenfrisches Schaufele mit hausgemachten
KartoffelkloBen und Apfel-Blaukraut

Pfifferlinge in Krauterrahm mit frischen Bandnudeln,
GrillgemUse, geschabtem Parmesan und
gerdsteten Pinienkernen

Kleine Versuchung

Eine Kugel Vanilleeis mit frankischer Wassermelone
(vom Biolandhof Casar Gut Dachheim)

Frankischer FederweiBer
(auch zum Mitnehmen)

0251

Aktuelle Restaurant-Offnungszeiten:

Mittwoch, Donnerstag & Freitag von 16.00 Uhr bis 22.00 Uhr

Samstag von 12.00 Uhr bis 22.00 Uhr

Sonntag 11.30 Uhr bis 21.00 Uhr

ZUN =58
SCHIFF

OBEREISENHEIM

2490 €
2090 €

16,90 €
2490 €

2290 €

2090 €

490 €

390 €

GASTHOF ZUM SCHIFF
www.schiff-obereisenheim.de



Frahlingszeit - Pfifferzeit

Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen
mit Krautern

Frische Pfifferlinge in Krduterrahm mit
gebackenem Serviettenknddel und
kleinem Gartensalat

Dazu empfehlen wir:

ein Paar grobe Bratwirste
eine gegrillte Hahnchenbrust
ein gegrilltes Schweineriickensteak

Unsere Weinempfehlung zu den Pfifferlingen:

2025er Obereisenheimer Holl 011

Blauer Silvaner 0251
Kabinett, trocken
fruchtig, frisch und vollmundig, vam Weingut Wischer Nordheim

Spritzig, frisch, ohne Promille
Secco-Schorle alkoholfrei

auf Eis mit Limette 0,251
WI'ZERO vom Weingut Hans Wirsching Iphofen
(schaumendes Getrank aus entalkoholisiertem Wein)

ZUN =58
SCHIFF

OBEREISENHEIM

740 €
2290 €

990¢
990 €
1090 €

4,00 €
640 €

4,40 €

GASTHOF ZUM SCHIFF
www.schiff-obereisenheim.de



Apéritifs & Spritziges

Mainschleifen-Kir
(Frankensekt mit frankischem Johannisbeerlikor)

Sommertraum - Secco
Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure, Weingut Wischer

als Seccoschorle auf Eis mit Limette
WI'Zero Secco alkoholfrei
Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure, Weingut Wischer

als Seccoschorle auf Eis mit Limette

Aperol Sprizz

Aperol Bitter, Sekt, Mineralwasser, Eis, Orange

Rhabarber Sprizz
Rhabarbernektar, Sekt, Eis, Limette

Bitter Sprizz (alkoholfrei)

San Bitter, Traubensecco, Mineralwasser, Eis, Orange

Vorspeisen / Suppen
Cremesuppe vom Hokkaido-Kirbis mit gerdsteten Kirbiskernen

Gebratenes Main-Waller-Filet auf Kirbisrisotto mit
geschabtem Parmesan und gerosteten Pinienkernen

Gegrillter Ziegenkase auf Quittenkompott an Feldsalat
mit gereiftem Himbeer-Balsamico

Kleiner Gartensalat

ZUN =58
SCHIFF

OBEREISENHEIM

460 €

580 €
4,40 €
580 €
4,40 €

6,80 €
640 €

6,80 €

720 €
1490 €

1390 €

620 €

Zu allen Vorspeisen und Suppen reichen wir ofenfrisches WeiBbrot

GASTHOF ZUM SCHIFF
www.schiff-obereisenheim.de



Hauptgange

Gegrillte Hahnchenbrust auf Pfifferlingen in Krduterrahm
mit frischer Pasta, Frihlingslauch, geschabtem Parmesan
und gerdsteten Pinienkernen

Medaillons von der Schweinelende auf Pfifferlingen in Krauterrahm

mit hausgemachten Spatzle und kleinem Gartensalat

Rosa gebratener Rehrlcken auf Balsamicojus mit

hausgemachten Spatzle und Rahm-Wirsing
(aus Obereisenheimer Jagd - vom Jager Roman Diirr)

Roastbeef vom frankischen Jungbullen- medium gegrillt
auf Pfeffersauce mit Rostkartoffeln und kleinem Gartensalat

Gebratenes Filet vom Main-Waller mit cremigem Kirbis-Risotto,
geschabtem Parmesan, gerdsteten Pinienkernen und
Rahm-Wirsing

(vom Main-Fischer Eugen Kimmel aus Fahr)

Gegrillter Ziegenkase auf Grillgemise und Tomatensugo
mit cremigem Risotto, geschabtem Parmesan und
gerosteten Pinienkernen

GroBe Salate

Bunte Blattsalate in Balsamico-0l-Dressing

- mit gegrillter Hahnchenbrust auf Grillgemise

- mit Rinderruckensteak - medium gegrillt und Krauterbutter

- mit gegrilltem Ziegenkase auf Grillgemuse

zu allen Salaten servieren wir ofenfrisches WeiBbrot

Um Uberraschungen zu vermeiden:
bei kleineren Partionen ziehen wir 2,- € jeweiligen Preis ab

zum 75;

SCHIFF

OBEREISENHEIM

2490 €
2490 €

2990 €

2990 €

2890 €

2090 €

1290 €
2090 €

2990 €
2090 €

GASTHOF ZUM SCHIFF
www.schiff-obereisenheim.de



SiB und fein

Frankisches Birnenkompott mit Vanillesauce,
Walnusseis und Schlagsahne

Creme Brulee von der Bourbon-Vanille
Eisschokolade mit Vanilleeis und Schlagsahne

Absacker:
Eine Kugel Zitronensorbet mit Knut Hansen Gin

Nougaccino
Eine Kugel hausgemachtes Nougateis und ein Espresso

Kugel Eis oder Sorbet nach Wahl
(Vanille, Nougat, Walnuss, gesalzenes Karamell, Zitronensorbet, Orangensorbet)

Fir den kleinen Hunger
(an Sonn- und Feiertagen gibt es diese Gerichte erst ab 15.00 Uhr)

Ein Paar grobe hausgemachte Bratwdrste mit Sauerkraut und Brot

Ein Paar grobe hausgemachte Bratwirste mit kleinem Gartensalat
und WeiBbrot

Wurst im Glas (Rotgelegter 0DER WeiBgelegter, jeweils 200 Gramm)
mit Gew(rzgurke und Brot

Sardinen, ganz, in Olivendl - Jahrgang 2024 aus Frankreich
aus der Dose mit WeiBbrot

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten beraten wir Sie gerne in Absprache mit der Kiiche.

zum 75;

SCHIFF

OBEREISENHEIM

690 €
590 €

690 €
6,60 €

620 €

260 €

1590 €
1490 €

1290 €

1590 €

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getranke kdnnen wir Ihnen eine gesonderte Speisekarte

uberreichen.

GASTHOF ZUM SCHIFF
www.schiff-obereisenheim.de



